TAPAS

Patatas bravas, mayo chili a /’ail confit

Sardines marinées a la coriandre
Citron, salsa a l'ail et mignonnettes de poivre

Croquettes de fromage a I'’échalote
Mayonnaise aux fines herbes

Croquettes aux fruits de mer Iégérement épicées
Mayonnaise harissa

Croustillant de camembert
& coulis de fruits rouges

Anchois marinés au thym
Huile d’olive extra-vierge et condiments a la tomate

Nems aux fruits de mer fagon pil-pil
Mayonnaise harissa et citron confit

Cassolette de gambas et poulpe pimenté
Gambas pil-pil a lail frit
Tortilla Espagnole crémeuse a la truffe

ENTREES

Salade Russe
Oeuf mollet, thon & salade herbette

Salade Mista
Tomates, oignons, thon, ceuf dur, concombre, olives

Huitres de Oualidia
Vinaigrette au xérés (6 pieces)

Poulpe a la Galicienne
& sa pomme de terre juteuse au paprika fumé

Salade de poulpe

Avocat et pois-chiche, tomate fraiche oignons et coriandre

Salade de calamars

Gambas, mesclun de salade, brunoise de poivron, herbes

fraiches, vinaigrette moutarde miel
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CHIRINGUITO

A LA PLANCHA

Calamars sauce verte 180
Goujonnettes de saint-pierre sauce vierge 190
Cotelettes d’agneau a I'ail sauce chimichurri 190

LES FRITURES

Solettes sauce tartare 160
Tempura de gambas sauce tartare 130
Calamars sauce tartare 190
Plateau de friture a partager (2 personnes) 500
LES SUITES

Filet de bceuf roti au beurre salé 200
Sauce champignons et épinard, frites maison

Saint-Pierre 240

Pommes de terres écrasées et légumes verts, huile d'olive
extra vierge, salsa a la tomate

Filet d’espadon 190
Cassolette de champignons et épinards sauce vierge

Langouste grillée 450
Frites maison et Iégumes verts, sauce grenobloise

Paélla fruits de mer a partager (2 personnes) 420
DESSERTS

Creme brulée a la vanille, caramel a la cassonade 90
Cheesecake au crumble d’amandes, coulis de fruits rouges 90
Tarte au citron 90
Déme chocolat 90
Salade de fruits, sorbet 90






